
  

  ENTRANTES Y TAPAS 
  Starters and tapas - Vorspeisen und Tapas

             1/2 ración/portion  1 ración/portion 

Jamón ibérico de bellota     14   22 
Acorn-fed Iberian ham with crystal bread 
Iberischer Schinken aus Eicheln mit Glasbrot 
 
Chipirones crujientes      9   14 
Crispy baby squid 
Knuspriger Tintenfisch 
 
Cazuela de gambas al ajillo -    10   16 
Garlic Shrimp Casserole 
Knoblauch-Garnelen-Auflauf 
 
Mejillones Clar      10   16 
Mussels with “Clar” sauce 
Muscheln in “Clar” Sosse

Croquetas del chef      9   14 
Chef’s croquettes 
Kroketten des Küchenchefs 
 
Alcachofas fritas con queso parmesano  10   16 
Fried artichokes with parmesan cheese  
Gebratene Artischocken mit Parmesankäse 
 
Patatas bravas con salsa picante -    6    9  
Bravas potatoes with spicy sauce 
Bravas-Kartoffeln mit scharfer Soße 
 
Pimientos de padrón     9   17 
Padron peppers 
Padron Paprika 
 
Calamar a la andaluza     10   16 
Andalusian style squid 
Tintenfisch nach andalusischer 
 
Boquerones fritos     10   16 
Fried anchovies 
Gebratene Sardellen 
 
Saam de gambón con mayonesa Kimchi      17 
Prawn Saam with Kimchi Mayonnaise 
Garnelen-Saam mit Kimchi-Mayonnaise



 

             1/2 ración/portion  1 ración/portion 

 

Tortilla española         11 
Spanish tortilla 
Spanische Tortilla

Bruschetta      4   7 
bruschetta 
Bruschetta 
 
Gildas                         3€ x 1ud. 
Gildas 
Gildas 

Alitas de pollo      7   12 
Chicken wings 
Hühnerflügel

Ensaladilla Marysol     9   16 
Marysol salad 
Marysol-Salat 
Pica pica       9   16 
Pica pica 
Pica-Pica

Albóndigas      8   15 
Meatballs 
Fleischbällchen

Dátiles con bacon      5   9 
Bacon-Wrapped  
Dates Datteln mit Speck

 



  

ENTRANTES FRÍOS
Cold starters - Kalte Vorspeise

Tartar de atún con guacamole - 17 
Tuna tartar with guacamole 
Thunfischtatar mit Guacamole 

Carpaccio de solomillo de buey con rúcula y parmesano - 16 
Beef tenderloin carpaccio with rocket and Parmesan 
Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola und Parmesan
 
Tomate con mozzarella y salsa de Bloody Mary - 13 
Tomato with mozzarella and Bloody Mary sauce 
Tomate mit Mozzarella und Bloody-Mary-Sauce 

Ensalada de queso de cabra y vinagreta de higos - 13 
Goat cheese and fig vinagrette salad 
Ziegenkäse-Feigen-Vinaigrette-Salat 

Ensalada César con salmón marinado - 13 
Caesar salad with marinated salmon 
Caesar Salat mit mariniertem Lachs 

Ensalada de aguacate, mango y langostinos - 15 
Avocado, mango and shrimp salad 
Avocado Mango und Garnelensalat

Ceviche de lubina - 19 
Sea bass ceviche  
Wolfsbarsch-Ceviche



  

ARROCES Mínimo 2 pax, precio por persona  
Rice & Paella  – Reisegerichte und Paella  
Minimum two people, price per person - Mindestens zwei Personen, Preis pro Person

Arroz meloso de bogavante y gambas - 28  
Semi dry rice with lobster and prawn 
Halbtrockener Reis mit Hummer und Garnele  
 
Paella ciega de pescado y marisco - 23  
Fish and seafood blind mixed Paella 
Blinde gemischte Paella mit Fisch und Meeresfrüchte 
 
Arroz negro de calamar - 22  
Black rice with squid 
Schwarzer Reis mit Tintenfisch 
 
Paella de verduras de temporada - 20 
Seasonal vegetable paella 
Gemüse-Paella der Saison

Paella campera - 21 
Country paella  
Land-Paella  
 

  PESCADOS 
  Fish - Fische

Salmón a la brasa - 24 
Grilled salmon 
Gegrillter Lachs 
 
Lenguado plancha o meuniere - 32 
Grilled sole or meuniere 
Gegrillte Seezunge oder Meuniere 
 
Lubina a la plancha o a la sal - 28 
Grilled or salted sea bass 
Gegrillter oder gesalzener Wolfsbarsch 
 
Filete de rodaballo a la plancha - 28 
Grilled turbot fillet 
Filet de Rodaballo a la Plancha 
 
Gambas rojas mallorquinas a la plancha - 35 
Grilled red Majorcan prawns 
Gegrillte rote mallorquinische Garnelen



  

CARNES 
Meats – Fleischgerichte

Pollo al horno - 14 
Baked chicken 
Gebackenes Hühnchen 
 
Hamburguesa casera "S'oblada" - 16  
Homemade hamburger "S'oblada'" 
Hausgemachter Hamburger "S'oblada" 
 
Cachopo de ternera - 25 
Beef cordon bleu 
Cordonbleu vom Rind 
 
Chateaubriand de ternera a la piedra con salsa Bearnesa - SPM 
Stone-fried beef chateaubriand with Béarnaise sauce 
Chateaubriand vom Rind im Steinofen mit Sauce Béarnaise 
 
Entrecot 300g. - 32€ 
Steak 300g. 
Steak 300g. 
 
Chuleton de buey 45 dias a la piedra - SPM 
T-bone steak 45 days aged on the stone 
T-Bone Steak 45 Tage alt auf dem Stein 
 
Carrillera de ternera estofada - 21 
Braised beef cheek 
Geschmorte Rinderbacke 

Salsas / sauces / Saucen - 3.5 
Pedro Ximénez  
Pimienta / Pepper sauce / Pfeffer sauce 
Bearnaise 
Mostaza / Mustard / Senf

Guarniciones / Side dishes / Zu beglieten -  5 
Patatas fritas / Potato chips / Kartoffelchips 
Arroz basmati / Basmati rice / Reis Basmati 
Mini ensalada / Mini Salad / Mini Salat 
Verduras / Vegetables / Gemüse 
Espinacas / Spinach / Spinat 
Patata asada / Roasted potato / Bratkartoffeln  
 
Pan y aceitunas / bread and olives / Brot und Oliven - 3 
Alioli - 2€ 



  

PASTA
 
Pappardelle de carrillera estofada  - 15 
Braised cheek pappardelle 
Geschmorte Wangen-Pappardelle 
 
Spaguetti con mejillones y salsa picante de Clar - 15  
Spaghetti with mussels and spicy "Clar" sauce  
Spaghetti mit Muscheln und scharfer "Clar" - Sauce 
 
Penne con salmón - 16 
Penne with salmon 
Penne mit Lachs 
 
Pappardelle a la bolognesa - 14 
Pappardelle bolognese 
Pappardelle Bolognese

Canelón de carrillera con crujiente de boniato - 15 
Braised cheek cannelloni with crispy sweet potato 
Geschmorte Wangen-Cannelloni mit knuspriger Süßkartoffel 
 
Spaguetti con gambas - 16 
Spaghetti with prawns 
Spaghetti mit Garnelen 
 
Spaguetti aglio e olio - 13 
Spaghetti aglio e olio 
Spaghetti aglio e olio 



 

  

 

  PIZZAS

Margalida especial (tomate y mozzarella) - 15 
Special Margarita (tomato and mozzarella) 
Spezielle Margarita (Tomate und Mozzarella) 
 
Cuatro quesos (Quesos: roquefort, emmental, mozzarella y mahonés) - 18 
Four cheeses (Cheeses: Roquefort, emmental, mozzarella and Mahonés) 
Vier Käsesorten (Käse: Roquefort, Emmentaler, Mozzarella und Mahonés) 
 
Salmón (tomate, mozzarella, salmón y champiñón) - 18 
Salmon (tomato, mozzarella, salmon and mushroom) 
Lachs (Tomaten, Mozzarella, Lachs und Champignons) 
 
Vegetariana (Tomate, mozzarella, brocoli, alcachofa, pimiento rojo, cebolla 
morada, zanahoria y judia verde) - 16 
Vegetarian (Tomato, mozzarella, broccoli, artichoke, red pepper, red onion, carrot 
and green beans) 
Vegetarier (Tomate, Mozzarella, Brokkoli, Artischocke, rote Paprika, rote Zwiebel, 
Karotte und grüne Bohnen) 
 
Rúcula y jamón (Rúcula, jamón, tomate y mozzarella) - 17 
Rocket and ham (Rocket, ham, tomato and mozzarella) 
Rucola und Schinken (Rucola, Schinken, Tomate und Mozzarella) 
 
Mallorquina (Tomate, mozzarella, botifarró, bacon y champinon) - 17 
Mallorcan (Tomato, mozzarella, botifarró, bacon and mushroom) 
Mallorquinisch (Tomaten, Mozzarella, Botifarró, Speck und Champignons) 
 
Calzone (Tomate, mozzarella, huevo, jamón york, champiñón y bacon) - 16 
Calzone (Tomato, mozzarella, egg, york ham, mushroom and bacon) 
Calzone (Tomaten, Mozzarella, Ei, Yorker Schinken, Pilze und Speck) 
 
Montañesa (tomato, mozzarella, beef tenderloin, bacon mushroom and red onion) - 20 
Mountaineer (tomato, mozzarella, beef tenderloin, bacon mushroom and red onion) 
Bergsteiger (Tomaten, Mozzarella, Rinderfilet, Speckpilze und rote Zwiebeln) 
 
Pepperoni (tomate, mozzarella, pepperoni, salami y champiñón)- 16 
Pepperoni (tomato, mozzarella, pepperoni, salami and mushroom) 
Peperoni (Tomaten, Mozzarella, Peperoni, Salami und Champignons)



 

  POSTRES  Desserts - Nachspeisen

 
Creme brulee - 8 
Creme brulee 
Creme brulee 
 
Coulant de chocolate - 10 
Chocolate Coulant 
Schokoladencoulant 
 
Tarta de queso - 8 
Cheese cake 
Käsekuchen 
 
Fresas flambée con helado de vainilla - 10 
Strawberries flambée with vanilla ice cream 
Erdbeeren flambée mit Vanilleeis

Piña asada con helado de coco - 9 
Grilled pineapple with coconut ice cream 
Gegrillte Ananas mit Kokoseis 
 
Helados - 3€ x ud 
Ice creams 
Eis 


